
ÉDITO

Chapellines, Chapellins,

Voici une année maintenant, que nous avons débuté ce mandat. 
Les conditions sanitaires s’améliorent, et j’ai bon espoir de voir 
les animations redémarrer dans notre commune, pour ramener 
cette vie que nous attendons tous avec impatience.

Le conseil municipal est à la tâche pour faire avancer les affaires 
communales. Nous nous réunissons au complet 2 fois par mois 
pour faire le point sur la commune, sa gestion courante et ses 
projets. Nous alternons toutes les 2 semaines entre un conseil 
municipal formel, où les décisions sont prises ; et une réunion plus informelle, 
un « café des élus », pour nous permettre de débattre les sujets plus largement, 
permettant de décharger les conseils municipaux. En plus du site internet, les 
comptes rendus approuvés sont désormais affi chés sur le panneau à proximité de 
l’école.

Parmi les travaux du conseil, vous pouvez découvrir le nouveau blason et logo de 
la commune. Il était important pour nous de reprendre les éléments proposés lors 
du concours de cet automne. Nous avons donc désormais notre identité visuelle, 
qui sera reprise sur le site internet, les communications ou encore les courriers 
offi ciels. Une description de sa composition est à lire plus loin dans ce numéro.

La rénovation de l’éclairage publique est dans une phase d’étude fi nalisée, notre 
cahier des charges est complété et prêt à soumettre à un appel d’offres. La lumière 
sera diminuée, voir complètement éteinte la nuit, et le spectre lumineux choisi 
diminue fortement les nuisances pour la faune.

Une charte architecturale est également en cours d’élaboration en partenariat 
avec le CAUE 74. Elle a pour objectif de préciser les aspects architecturaux 
typiques du plateau des bornes à cibler lors de rénovations ou de constructions 
nouvelles. Cette charte viendra en complément du PLU sur ces aspects spécifi ques.

Nous avons maintenant besoin de vous pour avancer sur les projets de la 
commune. Il est question notamment d’aménager de nouveaux espaces pour vos 
besoins, pour un espace périscolaire dédié ou encore une bibliothèque plus grande. 
Nous avons identifi é un certain nombre d’emplacements et de scénarios, nous 
faisons maintenant appel à vous pour décider de l’avenir de ces aménagements. 
Nous prévoyons d’organiser des moments d’échanges réguliers avec vous pour 
recueillir vos idées.

Bonne lecture,

Matthieu BACH, Maire

Le P’tit
CHAPELLIN
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INFOS PRATIQUES
Permanences de la mairie
Mardi : 8 h 30 à 12 h
Mercredi : 8 h 30 à 12 h
Jeudi : 8 h 30 à 12 h
Vendredi :
8 h 30 à 12 h - 14 h à 16 h
Secrétaire général de Mairie  :
Mme Christelle Bonato
Tél. 04 50 94 57 28
Port. 07 86 54 44 38 
Mail : secretaire@la-chapelle-rambaud.fr
Site : www.la-chapelle-rambaud.fr

Location de la salle communale
Auprès de M. le Maire
Pendant les permanences

N° standard C.C.P.R.* :
04 50 03 39 92

Déchetterie du Pays Rochois :
Du 15 avril au 14 octobre
Du lundi au vendredi 8 h - 12 h
et 14 h - 19 h
Le samedi : 8 h - 19 h
Fermé le dimanche et les jours fériés.
Renseignements & obtention du 
badge : C.C.P.R.*

Horaires bibliothèque :
Premier lundi du mois : 14h à 18h
Noms des responsables
C. Barral : 04 50 94 58 62
M-F. Marmoux : 06 21 07 90 35
R. Poret : 04 50 85 13 45
M. Rey-Gainon : 04 50 94 57 04

* Communauté de Communes du Pays Rochois



Les comptes administratifs 2020
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FONCTIONNEMENT

FONCTIONNEMENT en €
Dépenses 
Recettes

Report 2019  
Résultat Fonctionnement 

0
1 200 (subvention de la 
commune + M. Le Curé)
3 544.33
4 744.33

INVESTISSEMENT

INVESTISSEMENT en €
Dépenses 
Recettes
Report 2019  
Résultat Fonctionnement 

0
0
1 124.59
1 124.59 

FONCTIONNEMENT DÉPENSES 2020

FONCTIONNEMENT RECETTES 2020

INVESTISSEMENT DÉPENSES 2020

INVESTISSEMENT RECETTES 2020



Le conseil municipal 
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PRÉVISIONS BUDGÉTAIRES 2021

FONCTIONNEMENT en € 5 945 
Dépenses 
Divers
Déplacement, réception
Recettes 
Report de Fonctionnement
Subvention commune 
Autres dons

5 945
3 000 
2 945 
5 945 
4 744.33
1 000
200.67

 INVESTISSEMENT en € 1 124.59  
Dépenses 
Mobilier 
Recettes 
Report d’investissement

1 124.59
1 124.59
1 124.59
1 124.59

BUDGET PRINCIPAL 

FONCTIONNEMENT en €
Dépenses Charges à caractère général

Charges personnel
Péréquation
Charges gestion courante
Charges exceptionnelles
Charges fi nancières

199 200 
112 500 
15 000 
70 700  
1 000 
1 600

Total 400 000

FONCTIONNEMENT en €
Recettes Excédent reporté fonctionnement

Atténuation de charges
Produits des services
Impôts et taxes
Dotations et participations
Autres produits gestion courante

145 000 
1 500 
7 500  
175 000   
53 500  
17 500 

Total 400 000

INVESTISSEMENT

INVESTISSEMENT en €
Aménagements
Dépenses

Remboursement emprunts
Bâtiments publics
Animation
Eclairage public
Emprunts
Enfouissement lignes
Aménagements extérieurs
Acquisition matériel
Caution 
Modifi cation P.L.U
Matériel périscolaire
Terrains de voirie
Aménagements village
Réseaux
Voirie

5 500
154 600 
3 300 
36 400   
3 500  
51 200 
65 000
30 000 
2 000
20 000
5 000
10 000
8 000
16 384
52 000

Total 457 384 

RECETTES en €
Recettes Excédent reporté fonctionnement

Excédent reporté investissement
TVA 
Cautions

49 357.34 
404 026.26  
2 000.40 
2 000

Total 457 384 
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LE BLASON NOUVEAU EST ARRIVÉ !

Un petit mot sur sa genèse : Le caractère particulier de la Chapelle, son « esprit du lieu », est bien ressenti mais n’était pas 
offi cialisé. Dans cette période de concentration de territoires, destinée à améliorer l’effi cacité, l’histoire, la proximité et la 
convivialité peuvent en être les victimes. Un blason apporte ainsi un symbole de la pérennité d’une commune.

L’aventure a commencé par un concours d’idées. Adultes et enfants de l’école 
s’y sont prêtés en nombre. Bravo pour cette participation créative qui a révélé 
bien des talents. Nous avons alors réalisé une statistique des thèmes présents 
sur les blasons et identifi é les plus populaires. Le dossier contenant cette analyse 
et tous les blasons a été transmis à une graphiste. Après bien des allers-retours, 
voici le résultat :

D’or pour la Chapelle,
D’argent (blanc) pour l’hiver et le ski,
D’azur pour le vaste ciel
De sinople (vert) pour prés et animaux.
Un blason à la fois évocateur du caractère intemporel de la commune et tourné 
vers le futur par sa composition contemporaine.

Jean-Pierre Koutchouk et Chantal Lonati

TRAVAUX
 Des travaux d’isolation ont été prévus dans les combles du presbytère et les 

combles de l’école. Ces travaux se dérouleront en trois étapes et ont pour 
objectifs de permettre l’utilisation de ces espaces si cela était nécessaire dans 
le futur :
- Pose de solivages
- Pose de l’isolation en ouate de cellulose
- Pose de panneaux agglomérés
Ces travaux ont débuté le 31 mai 2021.
 Des travaux de réaménagement et de soutènement de l’escalier d’accès à la 

salle communale devraient débuter au mois de juillet 2021.
 Des travaux de rénovation du mur périphérique de la cour d’école (crépis et 

tablettes) seront effectués durant l’été 2021.
          Marcel AUVRÉ
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ÉCOLE
L’année scolaire (2020-2021) a été riche en activités et en découvertes pour les 
enfants. Ils auront ainsi tous participé au concours de blason, à la décoration du 
sapin de Noël, à la saison de ski de fond, vécu une sensibilisation avec des ateliers 
autour d’instruments de musique et repris les cours de natation.

Ils ont tout d’abord repris le chemin de leur école, la salle des fêtes étant 
redevenue la salle pour la cantine et le périscolaire.

Puis ils auront travaillé durant quelques après-midi d’octobre leur fi bre 
artistique d’abord avec le maître Rémi qui a pris le temps avec eux d’imaginer 
et de dessiner un blason pour la Chapelle. Mais aussi avec maîtresse Isabelle en 
réalisant des décorations pour le sapin de Noël.

Les enfants auront aussi eu la surprise 
de la venue du père Noël à l’école !

L’enneigement ayant été exceptionnel 
cette année, il a permis aux enfants 
de l’école de pratiquer 5 sorties de 
ski de fond et de skating et une sortie 
en raquettes tous les lundis et jeudis 
après-midi. Ils ont même eu la chance 
en fi n de saison de pouvoir faire un 
tour de chiens de traîneau !

La piscine de La Roche sur Foron ayant réouvert ses portes cette année, 
l’ensemble de la classe a pris le bus pour rejoindre les bassins de natation. Un 
grand bravo aux enfants pour leur courage durant ce printemps plutôt frais et 
pluvieux !!

Le salon littérature n’ayant pu avoir lieu cette année (cause covid) les enfants 
ont reçu des musiciens et des luthiers dans la classe. Le 5 février, 2 lectures en 
musique avec piano et violon. Le 22 mars rencontre avec les luthiers (de l’arbre 
à instruments)

Ils auront aussi eu 7 séances d’initiation au patois savoyard et la venue d’un jury 
le 7 juin dernier.

Antoine Brodin
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La Chapelle Rambaud : le village de tous les possibles !
Si Le P’tit Chapellin a pour but de vous informer, c’est aussi un moyen de vous 
raconter des histoires sur la vie des habitants de notre commune : Histoires du 
passé, du présent ou de l’avenir.
Je me propose de vous en raconter une qui m’a interpellée :
Tous les Chapellins connaissaient cette vieille ferme en ruines de la route des 
Chavannes qui ne cessait de se réduire à néant.
Et puis un beau jour, on put découvrir sur un des arbres qui la jouxtent, une 
annonce de permis de construire, puis petit à petit, des signes de changement.
De nouveaux bâtiments sont apparus, ou plutôt une curieuse structure en bois, 
immense et mystérieuse. Inhabituelle pour le moins.
Informée par Murielle Guérinel, notre adjointe, j’ai appris que le vieux four à 
pain, dans la bâtisse en dessous reprenait vie. Quelle nouvelle !
Nous avons eu l’envie de connaître leurs projets autour de cette nouvelle 
construction et très gentiment reçue, j’ai longuement pu en discuter avec eux.
Ils étaient très heureux et enthousiastes de parler de ce projet qu’ils ont eu tant 
de peine à faire naître, à la suite de beaucoup d’aléas de toutes sortes.
Ils tiennent enfi n le bon bout et leur optimisme est communicatif.

Tout d’abord qui sont-ils ?

« Lui, Cyril Berthelin est un enfant du pays ; il est le fi ls aîné d’Adrienne et François Berthelin résidant à la Chapelle depuis 
1990. Cyril est un ex-cuisinier (comme son père), reconverti en infi rmier en psychiatrie aux Hôpitaux Universitaires de 
Genève. »
« Elle, Jacqueline son épouse et maman d’un petit Ethan de 2 ans, est originaire de la Champagne. Elle est Architecte du 
Paysage formée à la Haute École du Paysage, d’Ingénierie et d’Architecture de Genève (HEPIA). »
Le rêve de ce jeune couple est de s’installer dans cette maison et d’en faire le cadre de leur passion : un retour à la vie du 
village, un retour à la nature, aux valeurs de partage, de cohabitation et de mise en commun.

Le four à pain, qui est à l’origine de cette interview, date au minimum de 1960 mais existe 
certainement depuis plus longtemps. Cyril et Jacqueline l’ont déjà en partie remis en état et 
fait fonctionner.
Leur projet est de l’allumer 2 fois par mois, dans un but communautaire, pour un moment 
de partage et de convivialité.

La construction de leur maison est un projet ambitieux et avant-gardiste.
Ce sera un bâtiment de 300 m2, puisqu’il devait obligatoirement s’inscrire dans le schéma 
d’origine. Ce bâtiment sera bio climatique, passif, sans besoin d’apport d’électricité ni de 
chauffage, sauf appoint avec poêle à bois si nécessaire.
« Une isolation novatrice et pourtant ancestrale sera faite de bottes de paille et de chanvre, 
le tout recouvert d’argile dans une structure en bois. Un bardage en mélèze de montagne 
recouvrira le tout. »

Le sol est une dalle isolante sur radier Misapor, avec verre cellulaire sous la dalle.
La lumière et une partie du chauffage seront apportées par 85 % de fenêtres côté sud.
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Ce bâtiment sera divisé en plusieurs parties :

Une sera réservée à leur habitation au rez-de-chaussée.
Au même niveau prendront place également un laboratoire, une brasserie pour 
la fabrication de bière locale, un garage.
Au premier, l’espace sera réservé à l’habitat collectif et peut-être même à des 
chambres d’hôtes.

Une cave semi-enterrée sous la bâtisse voisine, actuellement en train de 
s’écrouler mais à rénover, complétera l’ensemble des bâtiments.

Jacqueline se dirige vers une formation en permaculture, en agroforesterie, en 
complément de son métier, afi n de créer un jardin potager bio et « presque » 
sans entretien. Elle voudrait, sur leur grand terrain, créer un « jardin d’agrément 
comestible », au milieu des arbres, modèle qui pourrait servir aux personnes qui 
n’ont pas de temps pour un jardin traditionnel, ou qui désireraient revenir à une 
culture affectant moins la biodiversité.

Le chemin sera encore long pour arriver au résultat désiré mais il devrait être 
passionnant pour ces nouveaux arrivants pleins de fougue et de courage. Leur 
projet semble en totale adéquation avec ce que le Conseil Municipal souhaiterait 
pour faire vivre notre commune : un lieu de vie paisible, avec de nouvelles 
activités, respectueuses de notre environnement si précieux et dans l’harmonie 
d’une communauté soudée par l’amour de ce lieu.

Je ne vous cache pas mon impatience à boire une petite « mousse » autour 
d’une tablée de sympathiques Chapellins, fabricants improvisés de pizzas, tartes 
et autres pains cuits au feu de bois... 

Chantal LONATI
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Lieu-dit « La Marmotte »
Situation géographique.
C’est un vallon très boisé situé en contrebas du chef-lieu, limitrophe de Pers-
Jussy par le ruisseau de Combvaloux qui se jette dans le Foron et d’Arbusigny 
par le Foron qui se déverse dans l’Arve.

Un brin d’histoire
La Marmotte et un nom tiré du nom latin « mus montis « qui veut dire » la 
petite souris de la montagne ».

Au XVI IIe siècle, La Marmotte dépendait de la seigneurie du château du Souget, 
érigé en 1559 et dont les châtelains étaient la famille DOMEN CHARLOTTE, 
qui la donna en héritage à son petit-fi ls Joseph COLLOM d’ARCINE, époux de 
Louise PERONNE DE THIOLLAZ.

Après son décès en 1797 la famille gère, seule, le domaine. En 1824 une partie de 
ses biens est vendue pour aider son frère, l’évêque d’Annecy à construire le premier 
monastère de la visitation. En 1897 le domaine a été vendu par lots à des paysans 
acquéreurs. Dans le livre des comptes on retrouve alors la famille SAGE.

Vie courante
Ces nouveaux propriétaires continuèrent le travail à la ferme et emmenaient le lait de la traite à la fruitière du Souget. 
Ce fut ainsi jusqu’à l’arrêt de celle-ci. Maintenant fenaison et pâturages ont remplacé cette vie sociale d’antan. Dès 1960 
des marchands ambulants assuraient les besoins de la vie courante. La Marmotte est aujourd’hui un hameau au paysage 
quelque peu défi guré par l’exploitation de la carrière de sable, avec sa jolie route enlacée, détournée, d’où l’arrêt de la 
course de moto de renommée nationale. Maintenant le parcours du Rallye des Bornes passe sur une portion de route de 
La Marmotte et une première course de caisses de savon a vu le jour ces dernières années sur cette même route.

2 chalets et 3 maisons se sont rajoutés aux anciennes fermes patrimoniales, maintenant rénovées.

À l’heure actuelle une quarantaine de personnes profi tent de ce petit hameau où la nature tient une place importante.

La Chapelle
La petite Chapelle de La Marmotte fut érigée, sur le terrain familial, en 1872 par l’Abbé Jérôme LAMOUILLE, professeur 
au petit séminaire de Sainte-Marie. Cet ouvrage a été conçu avec un bloc de granit, situé au fond du champ et travaillé par 
des tailleurs de pierres Italiens. Sa cloche provient de la société PACCARD d’Annecy. La Chapelle fut rénovée en 2002 par 
le maire de l’époque, Monsieur SUATTON Noël avec l’aide du conseil municipal et quelques autres bénévoles.

Une messe est célébrée tous les ans le jour des Rogations et est généralement suivie du pot de l’amitié offert par la mairie.

Marguerite SAGE et Rachel DUPANLOUP
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Fusion de la fruitière de la Chapelle Rambaud avec la fruitière 
du Mont Salève à Cruseilles
En 2020 la société coopérative Agricole laitière de La Chapelle Rambaud, dont c’était 
le nom offi ciel, est dissoute. Pour adhérer aux statuts d’une coopérative agricole, il 
faut être sept producteurs au minimum ; il n’en reste que trois chez nous.
- GAEC de Vercot (Famille Chappaz – Pers-Jussy)
- Simon Lamouille (La Chapelle)
- EARL La ferme du Bois (Charles Lamouille – La Chapelle)
Nous optons pour la dissolution et le regroupement avec la fruitière du Mont 
Salève, assez logiquement puisque notre lait est transformé dans cette fromagerie 
depuis 2004. Dans cette coop, avec atelier et magasin, nous sommes dorénavant 
vingt producteurs. Tous les jours, notre lait est transformé en Reblochon ou 
en Abondance. C’est l’une des 20 dernières fruitières encore en activité sur la 
Haute Savoie, le reste de la production laitière du département est travaillé par 
des industriels privés.

La société fruitière de la Chapelle Rambaud avait été constituée en 1924 par 
44 agriculteurs, en même temps que la construction de la fromagerie et de la 
porcherie. C’est l’époque où les fruitières fl eurissent en Haute Savoie. Dans les 
grandes communes, il y en a jusqu’à 4 ou 5 (environ 400 dans le département). Un 
fromager achète pour l’année le lait mis en commun et fabrique de l’Emmental, 
de la Tomme et du beurre. Le lactosérum (petit lait) nourrit les porcs, rien ne 
se perd. C’est une vraie révolution dans la vie agricole du début du XXe siècle.

En mutualisant le fruit de leur travail, 
les éleveurs ont un revenu mensuel 
assuré alors qu’auparavant ils vivaient 
en autarcie. C’est même toute la vie 
familiale qui va être transformée. Les 
gens se côtoient matin et soir en 
livrant leur lait à la fruitière, il règne 
une très bonne entente, beaucoup 
d’entraide et beaucoup de rigolades.
En 1964, il y avait 48 porteurs de lait (cf. 
liste des sociétaires) à la Chapelle. En 
1976, 18 et en 2017 il n’en restait que 6.
En 1994, il n’y a pas assez de lait 
pour fi nancer la mise aux normes 
nécessaires de la fromagerie. Elle sera 
transformée en l’actuelle mairie.
Il ne restera de la fruitière que des 
souvenirs. Le gigantisme en a voulu 
autrement. Là où vingt petites coops 
étaient en activité, il n’en reste plus 
qu’une grosse. Là où il y avait vingt 
fermes, il n’en reste plus qu’une. Où 
et quand s’arrêtera cette course folle ?

Charles LAMOUILLE
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Cérémonie du 8 mai 2021
À l’initiative du Maire, M. BACH Matthieu, une cérémonie a été 
célébrée au pied du Poilu, le 8 mai dernier.

Il lui tenait à cœur d’honorer les hommes qui ont combattu 
pour la France pendant la 2e guerre mondiale.

Les conditions sanitaires n’ont, une nouvelle fois, pas permis 
de convier les Chapellins à cet hommage où seuls les anciens 
combattants et le Conseil Municipal ont pu se recueillir. Une 
gerbe a été déposée, le discours envoyé par le ministère des 
armées a été lu.

Christelle Bonato

Foyer de ski de fond
L’association du Foyer de ski de fond a ouvert cette année l’ensemble du 
domaine skiable de la Chapelle et aura eu une année exceptionnelle !
Les pistes de ski alpin n’étant pas ouvertes à tout le monde, cette saison a permis 
au foyer de faire découvrir le skating et le ski de fond à un très grand nombre. 
L’ouverture pendant 24 jours d’affi lée a permis, avec le bouche-à-oreille, de 
fonctionner et de faire connaître la commune et son foyer.
Dès l’ouverture, chaque week-end, la fi le des sportifs était présente et les 
chiffres parlent d’eux-mêmes avec plus de 1 000 accès aux pistes. La location 
de matériel enfant et adulte a rencontré un franc succès. L’association aura fait 
plus de 170 accès aux pistes uniquement pour les jeunes. Il a même manqué de 
matériel par moments.

Les pistes ont aussi été le lieu de rendez-vous des enfants de l’école, qui régulièrement venaient pratiquer le ski en famille.
Le scooter acheté l’année précédente, a permis de créer un chemin de randonnée en raquette au bord des pistes pour le 
plus grand bonheur des familles qui pouvaient adapter les activités aux envies de chacun.
La semaine a aussi vu passer des personnes qui pouvaient profi ter de leur pause déjeuner pour skier, ainsi que de nombreuses 
écoles et clubs qui sont venus apprécier le calme et l’enneigement de la commune.
L’association qui compte 25 bénévoles, a su s’organiser pour préparer et gérer au mieux cette saison. Il y aura eu en 
tout 70 heures de damage fait par deux jeunes de la commune (Guillaume et Simon) et plus de 190 heures d’ouverture. 
L’association a recruté quelques nouveaux bénévoles et cette saison va lui permettre d’investir dans du matériel (skis, 
balisage, farteuse et sèche chaussures).

Antoine BRODIN

© Léman express

© Gilles Bertrand
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Thierry marmoux
Thierry, fi ls de Florent et Marie-Louise, passe son enfance à la Chapelle avec sa sœur Patricia.
Durant sa jeunesse, il fait partie d’un club de moto avec une joyeuse bande d’amis, 
toujours prêt à faire la fête. C’est ainsi qu’il rencontre Marie-Christine au détour du 
bal du Petit Bornand.
Généreux et routier de cœur, il accompagne les scouts dans divers pays pour des 
voyages humanitaires. Il s’implique beaucoup dans de nombreuses associations de la 
Chapelle, mais également au conseil municipal : son objectif est que son village natal 
demeure vivant et dynamique.
Impatients de construire leur histoire, Thierry et Marie-Christine partent vivre à 
Evires, mais le cœur de Thierry reste attaché à la Chapelle. Il travaille donc d’arrache-
pied pour construire sa maison et revenir s’installer dans sa commune car la famille 
s’agrandit. De leur amour, naissent Guillaume et Amandine. Leurs enfants seront leur 
joie de vivre, mais surtout leur fi erté.
Ils forment une famille unie mais Thierry n’oublie pas pour autant les fêtes et les 
sorties entre amis.
Mécanicien de métier, il trouve fi nalement son bonheur derrière le volant d’un 44 
tonnes et sillonne la France et ses pays limitrophes pendant plus de 30 ans. Restant parfois sur la route nuit et jour loin de sa 
famille. Travailleur et perfectionniste : le travail ne lui faisait jamais peur.
Homme imposant au caractère bien trempé, il allait jusqu’au bout de ses idées.
Passionné de la vie à la campagne, des moutons et des abeilles, il transmet son mode vie et ses valeurs à ses enfants.
Nous, Chapellins, retiendrons de Thierry, qu’il était conseiller bien sûr, mais surtout qu’il était un Sgnule, organisant bien volontiers 
la fête du 14 juillet et celle du 15 août.
Thierry, c’est aussi celui, que l’on pouvait voir, de nuit, de longues heures durant, damer les pistes de ski de fond, toujours dans 
le but de faire vivre son village et de satisfaire les skieurs des environs.
À l’annonce de la maladie de Marie-Christine, il combat à ses côtés pendant 10 ans toujours dans l’espoir d’une guérison. Mais la 
maladie le frappe à son tour quelques mois après le départ de Marie-Christine. Durant ses derniers mois, il a passé beaucoup de 
temps à l’hôpital. La maladie plus forte que la vie, l’a emporté subitement le 23 mars 2020. Il a rejoint Marie-Christine, l’amour 
de sa vie et ils continuent tous deux, de là-haut, à veiller sur leurs enfants.
Guillaume et Amandine marchent aujourd’hui sur les traces de leur père, l’un s’occupant du damage des pistes et ayant rejoint 
les Sgnules, l’autre faisant partie des bénévoles du foyer de ski de fond.
Thierry : Si de là-haut, tu les regardes, tu dois sûrement être encore très fi er de voir qu’ils suivent le chemin que Marie-Christine 
et toi avez tracé pour eux.

Merci Thierry pour tout ce temps consacré à la commune.
                                                                              Ingrid CROQUETTE, Chantal DUSSUD, Christelle BONATO

« C’était un cordonnier, sans rien d’particulier
Dans un village dont le nom m’a échappé
Qui faisait des souliers si jolis, si légers
Que nos vies semblaient un peu moins lourdes à porter

Il y mettait du temps, du talent et du cœur
Ainsi passait sa vie au milieu de nos heures
Et loin des beaux discours, des grandes théories
À sa tâche, chaque jour, on pouvait dire de lui
Il changeait la vie

C’était un professeur, un simple professeur
Qui pensait que savoir était un grand trésor
Que tous les moins que rien n’avaient pour s’en sortir
Que l’école et le droit qu’à chacun de s’instruire

Il y mettait du temps, du talent et du cœur
Ainsi passait sa vie au milieu de nos heures
Et loin des beaux discours, des grandes théories
À sa tâche chaque jour, on pouvait dire de lui
Il changeait la vie

C’était un petit bonhomme, rien qu’un tout petit bonhomme
Malhabile et rêveur, un peu loupé en somme
Se croyait inutile, banni des autres hommes
Il pleurait sur son saxophone

Il y mit tant de temps, de larmes et de douleur
Les rêves de sa vie, les prisons de son cœur
Et loin des beaux discours, des grandes théories
Inspiré jour après jour de son souffl e et de ses cris
Il changeait la vie »

À notre Papa qui lui aussi a mis tant de temps, de talent et de 
cœur à nous changer la vie, en nous protégeant de bien des 
soucis, et en nous apprenant qu’avec de la volonté on peut 
réaliser toutes ses ambitions.

Amandine et Guillaume MARMOUX
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Odette Lapierraz
Figure bien connue dans le pays Rochois, institutrice et secrétaire de mairie 
de la Chapelle Rambaud, Odette LAPIERRAZ assuma consciencieusement ses 
responsabilités pendant de nombreuses années. Épouse de Robert, Maman de 
Régine, Myriam et Francis, elle a soutenu son mari au centre équestre et épaulé 
Francis et Régine non seulement aux écuries où elle n’a jamais hésité à reprendre 
la fourche mais aussi derrière les fourneaux à préparer de bons repas pour ses 
travailleurs ou de copieux pique-niques pour les randonneurs.
Odette était très engagée dans la vie de sa commune, tout d’abord, par les 
professions qu’elle y a exercée et ensuite, dans diverses associations de la 
commune, comme le foyer de ski de fond et la bibliothèque.
Odette était également fi dèle à la paroisse.
C’était une personne très active au sein de la communauté de la Chapelle Rambaud 
avec plus d’une quarantaine d’années de bénévolat en tant que référent, trésorier, 
catéchiste. Très perfectionniste, elle a aussi mis en place, en réunissant petits et 
grands, la crèche vivante à la veillée de Noël, attirant de nombreux fi dèles dans notre petite église.

Ingrid CROQUETTE et Christelle BONATO

Odette était aussi une grand-mère attentionnée, exceptionnelle. Chaque instant passé avec elle, restera gravé dans ma 
mémoire. Meilleure cuisinière du monde, elle ne manquait aucune occasion de nous préparer un bon repas, sachant 
toujours nous faire plaisir. Elle nous a enseigné, rigueur, précision et perfection dans notre travail, nous poussant à nous 
surpasser, que ce soit à l’école ou dans la vie de tous les jours.
Mamie, bien que tu vives dans chacune de mes pensées, tu me manques énormément.
       Clara LAPIERRAZ-BONATO

La « régente » de la Chapelle
Parler d’Odette, c’est parler de l’école de la Chapelle où elle a enseigné pendant 31 ans. Diplômée en Sciences Expérimen-
tales en 1954, Odette Dechamboux arrive en 1957 à la Chapelle Rambaud après une année passée à Bois Salève et une à 
Arthaz. Cette année-là, la rentrée a lieu le 1er octobre et les vacances d’été débutent le 12 juillet. À la fi n des années cin-
quante les motifs d’absences sont « météorologiques » : mauvais chemins, congères. Mais aussi « agricoles » : ramassage des 
pommes de terre, foins, batteuse. Ainsi que médicaux : scarlatine, grippe, rubéole, coqueluche, oreillons, varicelle, rougeole. 
Et parfois « religieux » : service de la messe de 10 heures, pèlerinage à Lourdes…

Elle sera la 30e enseignante de la Chapelle. Pendant l’année scolaire 1964-1965 elle devient Mme Lapierraz. En 1967, 
elle reçoit pour son ancienneté de service, la « Mention Honorable ». Elle aura en classe entre 42 et 12 élèves et c’est 
au total 153 élèves qui auront eu Odette comme maîtresse, dont ses 3 enfants. C’est avec elle qu’a débuté le théâtre à 
l’école fi nalisé par une représentation à Noël, dans la classe. Odette sera toujours présente, à cette fête de Noël, devenue 
traditionnelle. Elle partira en retraite le 30 juin 1988 à l’âge de 53 ans. Mmes. Baudouin, Corbon, Torinesi et Byche vont 
lui succéder. J’arrive ensuite, en 1992 et deviens « la régette » car Odette restera toujours « La Régente de la Chapelle ».

Isabelle Contat
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Robert Lapierraz

Robert, l’homme au chapeau était connu 
de tous. D’abord dresseur de chien, 
propriétaire de chenil, il avait aussi fondé 
le centre équestre, repris depuis par son 
fi ls Francis associé aujourd’hui à Régine. 
Sa phrase favorite « A Chval » rassemblait 
tous ses amis randonneurs qui aimaient 
chevaucher les sentiers à ses côtés et fi nir 
la journée autour du verre de l’amitié.

Il a fait partie de la chorale de la paroisse. 
Il aimait la musique, chanter, jouer de 
l’accordéon, de l’harmonica, danser. Ah Il 
en a fait valser des dames !

Sa jovialité, son goût du partage, des autres 
ont fait qu’il était toujours bien entouré. Il 
parlait avec enthousiasme de ses diverses 

rencontres : Paul-Émile Victor entre autres à qui il avait gardé les chiens. Il était un conteur d’histoires formidable : la vie de 
nos anciens de La chapelle, les anecdotes du village, le travail de la terre.

La chasse était une de ses grandes passions, la chasse à la bécasse, en particulier.

Il honorait toujours de sa présence les réunions où il était porteur de conseils avisés. Il était toujours de bonne humeur 
et sa convivialité était extraordinaire. Sa joie dans ses récits de journée de chasse, son franc-parler, animaient toujours ses 
soirées entre amis. Il manque à ses amis chasseurs et reste dans nos pensées à tous.

        Marcel AUVRÉ et Christelle BONATO

Robert était le grand-père, qui quelles que soient les circonstances, gardait foi en la vie. Il a su donner, à moi, à nous ses 
petits-enfants, un regard pur et humble sur le monde qui nous entoure. Ses récits d’aventures pouvaient nous tenir des 
heures, scotché sur une chaise, tant il parlait avec passion. Aujourd’hui, il n’est physiquement plus parmi nous, mais un peu 
de lui, se trouve dans chaque morceau de musique, chaque valse et chaque hennissement de chevaux. 

         Clara LAPIERRAZ-BONATO
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Charte 0 pesticide
L’ensemble des 9 communes de la CCPR a entamé une 
démarche de suppression des pesticides sur l’espace 
public en décembre 2020. Pour cela, l’association France 
Nature Environnement nous a accompagné dans cette 
démarche vertueuse et respectueuse de l’environnement.
Au travers d’un état des lieux de l’utilisation des pesticides 
à différents endroits sur la commune (voirie, espaces verts, 
cimetière, équipements sportifs), la commission transition, 
ainsi que les agents municipaux, ont pu échanger sur les 
améliorations à apporter ainsi qu’un partage d’expériences 
avec les autres communes.

Le bilan est très positif, puisque presque plus aucune 
utilisation de pesticides n’est à déplorer sur la 
communauté de communes, hormis certains stades de 
sport où des solutions sont encore à l’étude. Le 8 juin 
dernier, les communes se sont formellement engagées 
à la suppression complète des pesticides dans l’espace 
public avant le 1er juillet 2022.
     Matthieu BACH
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L’aide à l’achat ou la 
transformation d’un vélo 
électrique est reconduite jusqu’à 
la fi n de l’année, profi tez-en.
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Schéma cyclable
Nous vivons une période où l’environnement est un enjeu majeur, d’autant plus chez nous, dans la Vallée de l’Arve. L’objectif 
national de neutralité carbone en 2050, signifi e qu’il faut diminuer de plus de 37 % nos émissions de CO2. Lorsque l’on 
sait que les transports sont le 1er secteur émetteur de gaz à effet de serre, cela nous invite à agir pour augmenter la part 
modale des modes actifs, d’autant plus que sur notre territoire, où le potentiel de déploiement du vélo est important. En 
effet, les trajets de moins de 3 km représentent 50 % des déplacements quotidiens sur le territoire.

Pour développer l’usage du vélo sur l’ensemble du territoire, les élus ont souhaité que la CCPR coordonne la réfl exion 
sur les itinéraires à aménager et les actions complémentaires à mener. C’est pourquoi la CCPR a porté l’élaboration du 
schéma cyclable intercommunal qui a été approuvé au Conseil Communautaire du 22 juin. La compétence voirie relevant 
des communes, ces dernières seront les principales actrices de la mise en œuvre de ce schéma.

Sur la commune de La Chapelle-Rambaud, 3 axes sont concernés : la D5 arrivant d’Étaux, la D276 arrivant d’Arbusigny, 
la D102 arrivant d’Évires. Un marquage simple au sol est prévu pour marquer le partage de la route avec les vélos. La 
commune réfl échit à une mise en avant différente au niveau du Chef-Lieu. Le coût de cet aménagement est pris en charge 
en quasi-totalité par le Département.
                             Matthieu BACH 
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SIVU
Quelques nouvelles du SIVU (espace nautique des Foron). Après quelques aménagements au début de l’année, notamment 
celui de nouveaux vestiaires collectifs et de casiers, la piscine extérieure de la Roche-sur-Foron a rouvert ses portes le 
6 mai dernier.
L’ensemble des écoles du Pays Rochois a ainsi eu la possibilité de réorganiser des cours de natation. Les associations 
comme la bulle d’eau qui propose des cours de natation aux enfants durant la période estivale et le cercle des nageurs 
Rochois, ont, elles aussi, pu reprendre leurs activités.
La piscine est ouverte au public durant toute la saison (6 mai au 8 octobre 2021), avec une jauge pour le moment. 
L’ensemble des informations se trouve sur le site de La Roche sur Foron : www.ccpaysrochois.fr/mes-services-demarches/
espace-aqualudique-des-foron.
         Antoine BRODIN

Fond air bois

Vie intercommunale
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Les brebis d’Émilie

 L’Hair rebelle

EEmmiilliiee DDUUMMOONNTT--DDAAYYOOTT 

11337755 RRoouuttee ddee llaa RRoocchhee ssuurr FFoorroonn 
7744 880000 LLaa CChhaappeellllee RRaammbbaauudd  

0066 4400 4499 4400 4444 

eemmiilliidduummoonnttddaayyoott@@ggmmaaiill..ffrr 

Les Brebis d’Emilie
Lactiques :

- Petits frais nature:---------------------------------------------------- 1,5€ 

- Petit frais assaisonnés:-------------------------------------------------2€

>italien (tomates, ail, oignon, poivrons, thym, basilic et poivre noir) 

>jardin (échalotes, oignon, tomate, persil, poivre noir, ciboulette et 
estragon)  
>ail et fines herbes (ail, ciboulette, persil, sel et poivre noir)

-Demi-sec :----------------------------------------------------------------2€

-Sec: ------------------------------------------------------------------------1,5€

- Fromages blancs brassé:--------------- ------------------------------1€

Tomme blanche de brebis : -----------------------------------------------9€ le Kg
(Sur commande)

Sérac de brebis : -------------------------------------------------------------12€ le Kg 
(Sur commande)

Tommes de brebis : -------------------------------------------------------24€/ le kg

>grande ≈1,5kg 

>moyenne ≈0,8kg

>petite ≈0,4kg

FROMAGES
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Consultante Feng Shui
Feng shui de l’habitat
Notre habitat n’est autre que le refl et de notre être intérieur et le prolongement 
de nous-même.

Le Feng Shui est un art de vivre ancestral millénaire. C’est une science de 
l’équilibre, une science de l’énergie qui permet d’harmoniser les personnes dans 
leur environnement pour ressentir un bien-être à la fois à l’intérieur de son 
habitat et à l’intérieur de soi.

Le Feng Shui Tibétain permet d’équilibrer les énergies de votre habitat, votre 
jardin pour être bien chez soi, en soi et de votre bureau, votre entreprise pour 
favoriser le bien-être au travail.

La géobiologie étudie les effets de l’environnement sur les humains mais aussi 
sur les animaux. Elle s’intéresse à la relation entre l’habitant, ses cohabitants et 
l’habitat. Le Feng Shui Tibétain permet de neutraliser les infl uences naturelles 
(eaux souterraines, failles,) et artifi cielles (Wi-Fi, lignes haute-tension, compteur 
Linky, …..) de votre environnement sur votre lieu de vie et de travail. Celles-ci 
peuvent avoir un impact et des effets néfastes sur votre corps tel que des troubles 
du sommeil, de la fatigue chronique, du stress, confl its relationnels, familiaux…

Consultante Feng Shui, certifi ée et experte en Feng Shui Tibétain j’associe la 
géobiologie, les nettoyages énergétiques, la carte énergétique de votre habitat et 
bien d’autres outils pour favoriser votre bien-être et permettre un équilibre complet.

J’accompagne les particuliers et les professionnels en quête d’harmonie et 
de mieux-être dans leurs espaces de vie et de travail, pour re-trouver une 
dynamique dans leur vie et harmoniser leur habitat grâce à mes expertises Feng 
Shui et conseils déco pour obtenir un bien-être durable.

Lectrices, lecteurs du « P’tit Chapellin » si vous souhaitez en savoir plus, je 
vous propose un appel découverte gratuit de 30 min afi n d’échanger ensemble, 
sur vos besoins, vos attentes, vos envies, mais aussi sur vos diffi cultés et vos 
problématiques et vérifi er ainsi si je peux vous accompagner à travers mes 
expertises Feng Shui afi n que vous retrouviez une nouvelle vitalité au sein de 
votre habitat.
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LA CHAPELLE RAMBAUD

06 23 47 24 60 
Feng shuidelhabitat@gmail.com

Expertises Feng Shui et Géobiologie pour 
les particuliers et les professionnels

A distance et à domicile

Informations sur mes différentes 
prestations sur Facebook : 

@lefengshuidelhabitat
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© Léman express

RECETTES LOCALES

Pour cette nouvelle édition du Ptit Chapellin, j’ai demandé au Chef LONATI Bernard de nous 
proposer, à son tour, une bonne recette.
La voici :

ÉPAULE D’AGNEAU BRAISÉE ENTIÈRE SUR L’OS

Ingrédients     

Une épaule d’agneau de 1 kg de belle
et proche provenance, cherchez bien…
Un bel oignon
1 tête d’ail
1 dl Vin blanc
1 joli bouquet de Thym
3 feuilles de laurier
Huile d’olive
Sel poivre
Légumes du moment – carottes, courgette, poivron…
– et pomme de terre

Cheminement     

La veille au soir :
Préchauffer le four à 95°
Saler et poivrer l’épaule sur les 2 faces
Chauffer une cuillère à soupe d’huile d’olive dans la cocotte
et faire bien dorer la viande des 2 côtés à feu doux moyen.
Émincer l’oignon
Sortir la viande et faire colorer doucement l’oignon dans la cocotte
Quand l’oignon est bien translucide ajouter la tête d’ail tranchée
en 2 et le vin blanc, laisser réduire doucement presque à sec.
Remettre l’épaule, ajouter 2 verres d’eau, le thym et le laurier.
Couvrir et enfourner 12 heures à 75°

Une nuit sur ton épaule… 
Le lendemain :
Sortir la viande et réduire la sauce à bon goût à feu moyen. 
Remettre la viande et le couvercle et réserver jusqu’au repas.

Options      

Plus corsé : masser l’épaule à la moutarde de Dijon
quelques heures avant la préparation
Orientale : mariner la viande à l’huile d’olive
et aux épices (moulus) : cumin, curcuma, poivre noir, cannelle,
cardamome, girofl e et gingembre pressé par exemple.
Servir avec du riz basmati.

Régalez-vous et préparez la recette qui vous tient à cœur, le petit plat que vous préparez quand vous recevez vos amis car 
c’est peut-être vous que j’irai rencontrer pour la rubrique « Recette » de notre prochaine édition du bulletin municipal.                                                                                                                                       
      

Christelle BONATO

Ustensiles     

Une cocotte en fonte 
ou un faitout avec couvercle
qui puisse aller au four

Finitions

1 h avant le repas :
Préchauffer le four à 200°.
Couper grossièrement légumes et pommes de 
terre, les répartir sur la lèchefrite du four, sel poivre 
et un fi let d’huile d’olive, cuire env 50 mn (fondant 
quand on y plante un couteau). Photo 3
Réchauffer la viande avec couvercle à feu doux
Désosser en suivant les os, trancher, remettre dans 
la casserole et servir.

Notes

Cette recette détaillée ne demande en fait que très 
peu de travail. Les cuissons douces au four sont 
longues mais vous, vous pouvez aller dormir...
Pour toutes les viandes en sauce, ne saler que 
la viande en début de préparation. La sauce sera 
rectifi ée à la fi n selon la réduction (et donc le 
volume) choisie.

Bernard LONATI
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LES NUMÉROS D’URGENCE

112 URGENCE numéro unique
SAMU 15
GENDARMERIE 17
POMPIERS 18

DÉFIBRILLATEUR
Dans le bâtiment de l’école
(porte d’accès aux appartements)

SYNDICAT DES EAUX
DES ROCAILLES ET
BELLECOMBE
Astreinte Eau Potable
06 83 74 42 06

LES EXTINCTEURS
À la disposition de tous chez l’habitant

CHEF-LIEU
Hôtel Beau Séjour
École
Salle communale
Foyer de ski de fond
Église
Mairie
Presbytère
Suatton Hélène
Guérinel Olivier
Chatelain Gérard
Terrier Bernard

LE BOIS
Lamouille Pierre
Lamouille Charles
Mugnier Henri
Naville Jean-Marc
Dupanloup Jeannine

PELY
Carrier Christian
Centre Équestre

LA CROIX
Chevallier Paul
Suatton Noël

LA MARMOTTE
Sage Marguerite
Dupanloup Rachel

CHEZ SUATTON
Suatton André

LES SAGES
Dumont-Dayot Yves

SERY
Marmoux Pierre
Marmoux Hervé
Bovagne Violette
Jacquemoud Serge

Agenda

ÉTAT CIVIL

Mariage
6 Février 2021        Marine DEWIMILLE et Kévin GAINE
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